U seit 1848
L f('};e(scnke((ct

Holzmlnden

Gdste-Informationsmappe

herrlich
gelegenes

Aussichts-
lokal
mit qu é- und
Biergarten
Blick von
der,, Kﬁppe “
ins Wesertal
anerkannt

gute Kiiche

Inh.: Carl-Friedrich Weid
37603 Holzminden, Hoher Weg 24

Tel: 05531 46 24 — Fax; 05531 1 00 53
www.felsenkeller-holzminden.de

gnys’erSaa[
bis 100 Pers.

und steben
verschiedene

Clubriume

'vier getrennte
Bundes-
Regelbahinen

Busse nach
Anmeldung




Auf hohem Hiigel sieht man schon den (/CT}(—/S%‘“ liegen
wohl manches Mal in manchem Jahr bin ich hierher gestiegen
der Durst befliigelt meinen Schritt, es lockt die frohe Runde
der Blick ins Tal und auf die Stadt verzaubern mir die Stunde!
Dr. Karl Fr. Nunnenkamp T

Verehrte Gdste! Seien Sie uns herzlich willkommen, hier auf dem
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der Stadtbalkon Holzmindens
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Wir begriifien Sie und wiinschen Ihnen einen angenehmen und erholsamen Aufenthalt.
Genieflen Sie in Ruhe und Mufle, befreit von den Sorgen des Alltags, unser Angebot an
Speisen und Getrinken, und die schone Aussicht iiber Stadt und Landschaft. Zwei
Gehminuten von hier bietet sich von unserem Aussichtsfelsen, der ,Klippe®, ein weiter Blick,
von Hoxter bis zum Heinsener Weserbogen.

Ihre Familie Weid und Mitarbeiter

Wir freuen uns, Sie in unserem 172 Jahre alten Gastronomiebetrieb begriifien zu
diirfen. Er wurde Pfingsten 1848 erdffnet und ist seitdem im Familienbesitz.
Gisela Weid, Sohn Heiko und die anderen Mitarbeiter in der Kiiche bereiten Ihnen

verschiedene Vorspeisen
diverse Suppen

vielfdltige Fisch- und
Fleischgerichte

Steaks und Braten
Wildgerichte
kostliche Cremes
Eisspezialititen
Ralt / warme Biifetts
Meniis auch nach Ihren Wiinschen und Vorgaben
sowie Saisonspeisen je nach Jahreszeit
fir private und geschiftliche Feierlichkeiten und in allen Preislagen zu.

Ebenso werden fiir Senioren und Busteisende Speisen nach Ifiren Wiinschen zubereitet.

Ausgesuchte und vielfdltige Vorschlige legen wir Ihnen gerne vor.

Fiir den Service und die Betreuung der Gaste sind der Inhaber Carl-Friedrich Weid
mit Tochter Tamara und seiner langjihrigen Mannschaft zustindig.



Im Unter- und Obergeschoss (erreichbar mit unserem Treppenlift, auch fiir Rollstuhl-
fahrer geeignet) befinden sich 7 verschieden grofle Raume fiir 10 — 100 Personen und
4 Bundeskegelbahnen, die wir Ihnen anbieten kgnnen. So ist sicherlich auch fiir Ihre
FeierlichReit ein geeigneter Raum dabei:

die ,Veranda“ bis 50 Personen, das ,da [ a carte” - Restaurant oder auch fiir Ihre
Familienfeier

die ,Gaststube” bis 40 Personen fiir alle Anldsse

der Saal bis 100 Personen fiir alle Gelegenheiten ab 40 Personen mit herrlichem
Ausblick zum Koterberg und ins Wesertal

die ,Rleine Stube” oben fiir maximal 35 Personen, hier stellen wir auch die
Biifetts fiir die Saalgdste auf, damit Kein Zigarettenrauch die Speisen
beeintrichtigen Rann oder sie dient als Tanzfliche

der ,Catonen”- Raum bis 45 Personen, kann vielseitig eingesetzt werden
der ,Cheruscia® - Raum fiir alle Zwecke verwendbar bis 65 Personen
der ,R.C Waldecia“ - Raum bis 20 Personen

unsere ,TheRe" im Untergeschoss, in gemiitlicher Runde auf ein Glas Pils oder
Wein in Geselligkeit mit Freunden anstofien

die 4 Bundeskegelbahnen, alles einzelne Bahnen, jeder sitzt fiir sich und wird
nicht von anderen Keglern gestort

der ,Biergarten”, ideal zum Ausspannen in geselliger Runde, um Speis” und
Trank, zu genieflen. Der Gartengrill steht zur freien Benutzung. Luftig,
schattig, lauschig unter alten Bdumen sitzen und in Ruhe genieflen, herrlicher

Blick iiber das Wesertal

unser Aussichtsfelsen, die ,Klippe®, mit dem Blick, auf die umliegenden
Weserberge, das alte Holzminden, die umliegenden Dorfer im Wesertal und den

I'm Westen griifst der Koterbery, der Solling griint im Osten.
Erholsam ist’s vom Stadtbalkon, die Aussicht auszuRosten.
Wohl weit und breit kein zweiter Platz, zum Trinken [dfSt sich finden,
als unter dem Kastanienbaum des Felsenkellers zu Holzminden.
Dr. Karl Fr. Nunnenkamp 1



Restaurant
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Ink. Carl-Friedrich Weid
Hoher Weg 24, 37603 Holzminden, Tel 05531 4624

seit 1848

Holzmindener Gastlichkeit

Verehrier Gast,
sehr geehrte Damen und Herren,

fir Ihre Feierlichkeiten und zu allen anderen Anldssen bieten wir Ihnen Speisen,
die Sie selbst zu einem Rompletten Menii zusammenstellen Ronnen, wobei wir

Ihnen gerne behilflich sind!

Zu allen Festen drucken wir Ihnen gerne Meniikarten. Bitte besprechen Sie mit
uns die Einzelheiten und lassen Sie sich einige Exemplare zeigen!

Offnungszeiten ab 10,00 Uhr bis open end !!!

Zum Empfang:
frisch gepresster Orangensaft
Dr. Becker Orangensaft
Sherry trocken, medium oder lieblich
Sekt Hausmarke trocken
Sekt Henkell trocken

verschiedene Cocktails bereiten wir nach Ihren Wiinschen

Alle ausgedruckten Preise sind Euro-Endpreise



Bitte stellen Sie sich

aus unseren Angeboten

und Thren Extra-
Wiinschen
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Zusammen

Wir bereiten an Speisen was und
wie Sie es wiinschen!!!
Gerne sind wir Ihnen dabei behilflich!



Sehr geehrte Damen und Herren,

unsere Vorschlige fiir TRY Menii oder (Buﬁ“et

Vorspeisen

knackige Blattsalate

mit Sherrydressing und Entenbruststreifen

Forellenfilet

in Wacholder gerduchert,
mit _Apfelmeerrettich, Toast und Butter

norwegischer Riucherlachs
mit Berner Rostis und Honig-Dill-Senfsauce

Graved Lachsrose
mit Berner Rostis und Honig-Dill-Senfsauce

Seezungenrollchen

in Safranschaum oder Rieslingsahne,
dazu Mandelreis

geeiste Honigmelone
mit Knochenschinken, Toast und Butter

Poulardenbriistchen
in feinem Gemiisebett,
dazu bunte Nudeln und Pilzrahmsauce

gebratene Entenbrust-Tranchen
auf Cassis-Jus-Orangenvinaigrette
Salatbukett und Himbeer-Walnuss-Vinaigrette

Carpaccio vom Rinderfilet

mit pikanter Sauce, Toast und Butter



aus dem Suppentopf

Rinderkraftbriife ,Royal”

mit Eierstich, K[ofichen und Gemiisestreifen

niedersdchsische Kartoffelsuppe

mit Krotons

Cremesuppe von griinen Erbsen
mit Orangenfilets und Sahnehdubchen

Gefliigelcremesuppe , Victoria“
mit GefliigelR(0fSchen und Sahnehdubchen

Steinpilz-Suppe

mit Sahne

WildRraftbriihe ,St. Hubertus*

mit Eierstich und Pilzen

Rlare Ochsenschwanzsuppe
mit Sherry, dazu Toast

Meerrettich-Samtsuppe
mit Streifen von Raucherlachs und Sahnehdubchen

Cremesuppe vom Fjordlachs
mit Dill-Sahnehaube

franzdsische Kartoffelcreme-Suppe , Vichyssoise*

mit Sahnehdubchen



Die Hauptgerichte servieren wir [hnen

oder richten sie als Biifett fiir Sie an!

Sehir geehirte Damen und Herren,
die Preise zu den folgenden Hauptgerichten sind so Ralkuliert,
dass wir Ihnen alle Beilagen und auch Fleisch nachreichen - also zum Sattessen!

Hauptgerichte - vom Schwein

Jagerbraten
Schweinenacken gefiillt mit Pilzen, Speck und Zwiebeln
Spiefbraten
pikant gefiillt
Schweinebraten

mit Backpflaumen, Apfeln und Rosinen gefiillt
in Allersheimer Dunkelbier-Sauce

Schweineriickenbraten
in Pfefferkruste

Schweinelendchen oder Jungschweinkeule
Gebraten

Schweinemedaillons mit Friichten und Kdise iiberbacken

mit Blattspinat gefiilltes Schweinefilet
auf Thymian-Jus

S Cﬁweineﬁ[et Cehelsenkeller

mit feiner Farce aus Fleisch und verschiedenen Gemiisen

Schweinefilet , Duxelles”
gefiillt mit Champignons, geRochtem Schinken und Zwiebeln

Schweinefilet ,Schonbrunn*
mit einer Schinken-Porreefiillung

Beilagen nach Ihren Wiinschen



vom Rind
Rinderschmorbraten  oder Rindsroulade

in Burgundersauce in pikanter Sauce

Rindsroulade vom Sollinger Auerochsen
in pikanter Sauce  Preis auf Anfrage, wenn lieferbar

Rinderbrust

in Meerrettichsauce

Roastbeef

rosa gebraten
mit Sauce hollandaise

Rinderfilet
gespickt, in Pfefferrahm

vom Kalb
gebratener Frikandeau-Kalbsbraten

badische ,Kalbsvigele*
mit frischem Blattspinat gefiillte Kalbsrouladen

¢ EF ( kel
Kalbsrouladen ST

mit feiner Fleisch-Gemiise-Fiillung

Kalbsriicken

in pikanter Champignonrahm-Sauce

Beilagen nach Ihren Wiinschen



vom Gefligel

Medaillons von der Putenbrust
in Apfel-Calvados-Rahm

Truthahnmedaillons

in Blaubeersahne,
Orangensahne-

und / oder Rahmsauce

Haihnchenbrustfilet
mit Pfirsich und Kdse iiberbacken
Sauce d la hollandaise

Poularden- und / oder Hihnchenbrust-Filet

in Steinpilz-Champignoncreme

Barbarie-Entenbrust
in Pilzcreme

vom Lamm
gebratene LammReule

LammRotelett

mit pikanter Sauce,

mit oder ohne K[noblauch

Beilagen nach Ihren Wiinschen



von Fischen

norwegischer Fjordlachs
gediinstet oder gebraten
mit Rieslingsauce, Krdutersauce, zerlassener Butter

frisches Lachsfilet hausgeriuchertes

gebackenes Lachsfilet

auf Blattspinat, dazu Bernaer Sauce
‘Krdutersauce

gebratenes Schollenfilet

mit durchwachsenem Raucherspeck und Shrimps

gebratenes Victoriabarschfilet
mit brauner Butter

gediinstetes Seelachs-Filet

in Senf-Sahnesauce

Zanderfilet

in Zitronenbutter gebraten
mit frischen Krautern und Kapern

Seezungenfilet

in Safranschaum oder Rieslingsahne  ®reis auf Anfrage

Hummer
auf verschiedene Arten zubereitet  Preis auf Anfrage

Beilagen nach Ihren Wiinschen



vom Wild

Hirschkalbskeule
gespickt

Hirsch- oder HirschRalbsriicken
gespickt

Wildschweinkeule
gespickt

Wildschweinriicken
gespickt

gespickte RehReule
Rehriicken

mit heiffen Schattenmorellen
und Orangenfilets

mit den Beilagen

gefiillte Williams Christbirne

ApfelrotRraut
Apfelmus

Preiselbeeren
frische Salate der Saison
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art“
Champignons in Sahne
Kartoffelkroquetten und SalzRartoffeln

auf Wunsch: Pfifferlinge

weitere Beilagen nach Ihren Wiinschen



Saisongerichte

frischer deutscher
Stangenspargel

dazu
poctierter Fjordlachs aus Norwegen

in Rieslingsauce

roher und geRochter Schweineschinken
mit zerlassener Butter

panierte Schweine- und Kalbsschnitzel
mit Sauce hollandaise

weitere Beilagen

frische Salate
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art“
Champignons in Sahne

Apfelrotkraut
Salzkartoffeln

Bratkartoffeln
Herzoginkartoffeln
Kartoffelkroquetten

Berner ROstis

Pommes frites

Kartoffelgratin

Butterspdtzle

Butterreis

Preise [t. Angebot



Menii-Vorschldge

) alle Meniipreise
Menii 1 ab 20 Personen

Rinderkraftbriife ,Royal*

mit Eierstich und Gemiisestreifen

Jdgerbraten
Schweinenacken gefiillt mit Pilzen, Speck und Zwiebeln
und Putenmedaillons
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art”
Salatplatten
SalzRartoffeln und KartoffelRroquetten

Vanilleeis

mit Schlagsahne garniert
dazu heifle Sauerkirschen und Schokoladensauce

Menii 2
knackige Blattsalate

mit Sherrydressing und Entenbruststreifen

Steinpilz-Creme
mit Sahnehdubchen und Krotons

Schweinelendchen
und
Medaillons von der Putenbrust

dazu
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art”
bunte Salatplatten der Saison
SalzRartoffeln und KartoffelRroquetten

Vanilleeis

mit Schlagsahne garniert
dazu heifle Sauerkirschen und Schokoladensauce



Menii 3

norwegischer Riucherlachs oder geeiste Honigmelone
mit Berner Rstis und Honig-Dill-Senfsauce mit Knochenschinken, Toast und Butter

Gefliigelcremesuppe , Victoria“
mit GefliigelRl6fichen und Sahnehdubchen
Schweinefily < lsnkellor
mit feiner Farce aus Fleisch und verschiedenen Gemiisen
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art”
bunte Salatplatten der Saison
Salzkartoffeln und Kartoffelkroquetten

Eisbombe ,Schwarzwdlder”
mit Friichten und Schlagsahne garniert

Menii 4

Variation von Riucherfischen
auf Blattsalaten
dazu Toast und Butter

Rinderkraftbriife ,Royal*
mit Einlage

gespickter HirschRalbsbraten ,Hubertus”
mit
gefiillte Preiselbeer-Birne
Apfelrotkraut
Apfelmus

Preiselbeeren
Champignons in Sahne
Gemiiseplatten nach ,Gdrtnerin Art“
bunte Salatplatten der Saison
Salzkartoffeln und Kartoffelkroquetten

Eisbombe ,Schwarzwdlder”
mit Friichten und Schlagsahne garniert



Menii 5 nach Verfiigbarkeit

mit Nordsee-Shrimps gefiillte
Seezungen-Rollchen
auf Krauterschaum, Wildreis

Kalbs-Consommé
mit Einlage

Rumpsteak,

vom Sollinger Auerochsen
und

gefiillte
Kalbsroulade Ma

Rahmsauce
zerlassene Butter
Knoblauch- und Kriuterbutter
Sauce hollandaise
Champignons in Sahne
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art”
bunte Salatplatten der Saison
Salzkartoffeln, Kartoffelkroquetten

Kartoffelecken

Dessertteller Ma
mit Eiskrem, Friichten und Schlagsahne garniert

Bei unseren Meniis werden alle Speisen des Hauptgerichtes nachgereicht, auch Fleisch!

Gerne unterbreiten wir Iinen weitere Meniivorschlige,
auch nach Ihren Wiinschen.



MDessert

Dessertteller Mﬂ’

von heller und dunkler Mousse, Eiscreme
auf Fruchtspiegel angerichtet, mit Friichten und Sahne garniert

Erdbeer-Joghurtcreme
mit _Aprikosenpiiree, mit Sahne garniert

frischer Obstsalat

mit Maraschino und Schlagsahne

hausgemachte rote Griitze
mit Vanillesauce und Sahne

Eisbombe ,Konigin“
mit Friichten und Schlagsahne garniert

Vanilleeis
mit Schlagsahne garniert,
dazu heifle Himbeeren, heiffe Sauerkirschen
oder heifSe Schokoladensauce

Rumtopf-Friichte

auf Vanilleeis
mit Schlagsahne garniert

Schokoladencreme

mit Beerenfriichten und Sahne garniert

Krokant-Eis
mit_Amarettoschaum
und Schlagsahne

Punschcreme
mit Beerenfriichte-Salat und Eierlikgrschaum

Ste wdihlen aus, wir machen Ihnen ein Angebot
und bereiten weitere Speisen
>> gerne nach Ihrem Geschmack zu <<



Gerne bereiten wir Ihnen auch ein

Dessert- und Eisbiiffet

nach IThren Wiinschen (ab 20 Personen).

Z. B. mit

Eisbombe Schwarzwilder Kjrsch

weifle Schokoladencreme
mit dunklem Schokoladeneis

Rleine Pfannkuchen
mit Himbeerfiillung

Kaiserschmarrm

Apfelstrudel

warme Schokoladensauce und Sauerkirschen

Schlagsahne

Weitere Speisen nach Ihren Wiinschen



Ralte Speisen:
Kasselerriickenbraten
Schweineriicken gebraten
rosa gebratenes Roastbeef
Biindner Fleisch
Sauerfleisch
hausmacher Wurstplatte
frisches Thiiringer Mett
gebratene Mettbillchen in Zigeunersauce
roher Schinken auf Melonenschiffchen
verschiedene Mettwurstsorten
Schinkenrollchen mit Spargel gefiillt
gebratene HihnchenReulen
panierte gebratene Poulardenbriistchen
Rleine panierte Schweineschnitzel
Medaillons vom Schweinefilet

Hummer
Réucherlachs
CocRtail von Gronland-Krabben
in Wacholder geriucherte Forellenfilets
Matjesfilets in Sahnesauce
Matjesrollchen
Rollmops und Bratrollmops

Reissalat
Nudelsalat
Heringssalat
Waldorfsalat
Gefliigelsalat
Curry-Gefliigelsalat mit Friichten
Rindfleischsalat

internationale Kdsesorten

Sahnemeerrettich
Remouladensauce
Cocktailsauce
u. a.

verschiedene Sorten Butter

reichhaltiger BrotRorb
Preis nach_Auswahl

und mehr!
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1 ab 10 Personen

Riihreier

Réucherlachs

Mettwurst, roher Schinken

Kdse

Marmelade, Honig
Butter, Brot und Brotchen
incl. 1 Portion Kaffee, Tee oder Schokolade

Felsenkeller
S ————

2 ab 20 Personen

Riihreier mit oder ohne Speck,
Rducherlachs, gerducherte Forellenfilets
Mettwurst, roher Schinken, Schinkenrollchen
Gefliigel- und Waldorfsalat

Kdseplatte

Marmelade, Honig
Butter, Brot und Brotchen-Auswahl
incl. 1 Portion Kaffee, Tee oder Schokolade

gegen Aufpreis:

Spiegeleier, Bratenaufschnitt

Sekt, Orangensaft, Mineralwasser und andere GetrinKke



eine Molle votter

gefiillt mit gebackenem

Ines C/I‘Z.ﬂ'@ L

flambiert

Schwe

und mit Rrdftiger Braunbiersauce
Sauerkraut

Salzkartoffeln
BratRartoffeln
rustikalem Brotkorb

Supve und Dessert

nach Ihren Wiinschen



Zusammenstellung fiir ein
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Suppe, am Tisch serviert
Leberknodel-Suppe
mit Einlage

warme Speisen

Weifswiirste mit siiffem Senf
gebratene Niirnberger Rostbratwiirste

gebackener Krusten-Schinkenbraten
in Altbier-Kiimmelsauce

Schweinehaxen
Kalbshaxen (nach Verfiigbarkeit)
Leberkds, frisch aus dem Ofen
geRochter Tafelspitz in Meerrettichsauce

als Beilagen dazu

Bayrisch Kraut, Sauerkraut,
Semmelknodeln, Bratkartoffeln, Kdisespditzle

Ralte Speisen
bayrischer Schinkenspeck,

geRochter Schinken, eingelegtes Zwiebelfleisch
heifSgerducherter Bauchspeck, hausmacher Wurstplatte
bunte rustikale Kdseplatte, Griebenschmalz

Salate

Allgduer Wurstsalat, Speck-Kartoffelsalat
Rettichsalat, frischer Rettich

Butter, Brot, Brezeln

* K K

Dessert
Bayrisch Creme
Kaiserschmarren mit Vanillesauce

* K K

mind. 20 Personen



/241700 at14rmoc (Ravkohy
S adTmes I SSSN

Hochzeitssuppe
mit Einlage
oder
Niedersdchsische Kartoffelsuppe

mit Sahnehdubchen

* % ok k%

flambierter Schweineschinken
in Burgundersauce, dazu Sauerkraut

Griinkohl

mit Bregenwurst, Bauchfleisch und Kasseler

gefiillter Spiefibraten

mit Bohnenbiindchen

gebackener Schweineschinken
in Burgundersauce, dazu Sauerkraut,

(2 Sorten zur Auswahl)

weitere Beilagen

bunte Salatplatte
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art”
Bratkartoffeln, Kartoffelgratin und Kartoffelkroquetten

verschiedene Brotsorten im Korb
diverse Buttersorten
mind. 20 Personen

%* % % R %

Dessert
nach Ihren Wiinschen



Aufstellung zu

11+ +¥

=7 ) € TS

die jederzeit nach Ihren Wiinschen und Ihrem Geschmack,
gedndert oder erweitert werden Ronnen.

\
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Am Tisch servieren wir IThnen

Niedersdchsische Kartoffelsuppe

mit Streifen vom Knochenschinken

warmes Biifett

pikant gefiillter
Spiefbraten
mit Speck-Bohnen

und

Putenmedaillons
in Rahmsauce
oder Friichte-Currysauce

dazu
Pommes frites

Bratkartoffeln
Kartoffelkroquetten

bunte Salatauswah(

Dessert:
rote Griitze mit Vanillesauce
und Schlagsahne

mind. 20 Personen

jederzeit erweiterbar

71177 7[;)114 ’.7 “1 tMQ r&f\
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Am Tisch servieren wir Ihnen

Koniginsuppe

mit Sahnehdubchen
auf dem Biifett

pochiertes

Lachsfilet

in Rieslingsahne

Medaillons von der Putenbrust

in Blaubeersahne

gefiilltes Schweinefilet
,Felsenkeller”
in feiner Rahmsauce
Beilagen:
Gemiiseplatten nach ,Gartnerin Art
Sauce hollandaise

SalzRartoffeln, Kartoffelkroquetten
frische Salate der Saison

Dessert:
Obstsalat, Bayrisch Creme
und rote Griitze mit Vanillesauce
Schlagsahne

mind. 20 Personen

Jederzeit erweiterbar




kalte Speisen

zur Erweiterung der warmen Biiffets:

Kasselerbraten
Schweineriickenbraten
rosa gebratenes Roastbeef

roher Schinken
auf Melonenschiffchen

verschiedene Mettwurstsorten

gefiillte Schinkenrollchen

Schweineschnitzel
Réucherlachs-Scheiben
gerducherte Forellenfilets
Waldorfsalat
Curry-Gefliigelsalat mit Friichten

internationale K sesorten
Sahnemeerrettich
Remouladensauce

verschiedene Sorten Butter
und Brot

(nur in Verbindung mit warmen Biiffet

gegen Aufpreis)

mind. 20 Personen
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Wir liefern Ihnen alles

aus unseren Speisenkarten

so wie Kanapees

Stangen-WeifSbrot oder Toastscheiben

oder halbe belegte Scheiben Butterbrot mit
Kasseler, geRochtem Schinken, Medaillons vom Schweinefilet,
rosa Roastbeef, Lachsschinken, Medaillons vom HirschRalb,
original Biindner Fleisch, Spargelrolichen,
TiefseeRrabben, gerduchertem Forellenfilet, norwegischer Raucherlachs,
Riucheraal,

geRochtem Ei, verschiedene Kdsesorten

oder weitere

* k k kK

ein Raltes Biifett
auf den Tisch zu stellen (ab 15 Personen)

verschiedene Schinkensorten, Mettwurstsorten, Bratenaufschnitt,
Medaillons von der Putenbrust, Medaillons vom Schweinefilet,
gefiillte Eier, Salatplatte,

Krabbensalat, Raucherlachs, gerducherte Forellenfilets

weitere Biifetts — warm und Ralt
und warme Gerichte, auch aus unserer 4bendRarte,
bereiten wir nach Thren Wiinschen zu
und liefern sie Ihnen auch!




Sehr geehrte Damen und Herren,

gerne erfiillen wir

Thre Spezlsenwﬁnscﬁe.

Bitte stellen Sie Ihre Meniis und Biifetts
nach Thren Wiinschen zusammen
und wir machen Ihnen ein preisliches Angebot.

Sollten Sie irgendwelche

Sonderwies e

haben, lassen Sie es uns bitte wissen.

Wenn es uns moglich ist,

Leider sind nicht alle Speisen, wie z. B.: Seezunge
oder Auerochs-Rindfleisch, immer verfiigbar,

deshalb miissen wir bei unseren Lieferanten der

Region nachfragen.

Ihre Carl-Friedrich und Gisela Weid
und Mitarbeiter




Unsere

Getrinkepreise

richten sich nach:

Art der Veranstaltung

Verweildauer
Menge der Abnahme

und Sie konnen

bis zu 20 % Rabatt

auf unsere Listenpreise 63 &Ommen! !l

Lassen Sie sich bitte ein Angebot unterbreiten!



Sehr geehrte Damen und Herren,

gerne bereiten wir Ihnen weitere Speisen nach Ihren Wiinschen.

Alle Speisen im Hauptgericht werden bis zur Sdttigung
nachgereicht!

Weil wir immer mehr Speisen zubereiten miissen als Sie bestellt fiaben
(damit fiir alle geniigend vorfianden ist) geben wir Ihnen, auch aus hygienischen
Griinden, Reine warmen Speisen (Ralte eingeschrinkt) mit aufler Haus!
Sollten Sie dennoch Speisen, z. B. fiir den nichsten Taq bendtigen,
bereiten wir Ihnen diese gerne frisch zu und berechnen sie separat!

Die angegebenen Preise der Hauptgerichte verstehen sich

ofine Suppe und Dessert
und ab 15 Personen pro Gericht.

Unter 15 Personen + 4,00 € pro Person

Alle Preise in Euro.
Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld sind in allen Preisen enthalten.

Zum Schluss bedenken Sie bitte,

eine festliche Tafel mit Blumen und Kerzen zu schmiicken ist eine schone Sitte.
Wenn Sie es wiinschen, bereiten wir es fiir Sie vor. Welche Blumen Sie wdihlen,
bleibt Ihrem Geschmack iiberlassen, nur frisch miissen sie sein und die Kerzen

sollten farblich zu den Blumen passen. Die Berechnung erfolgt nach Aufwand.

Sie suchen Gastlichkeit,

wir sind immer fiir Sie da, auch montags!

Ihre Familie Weid und Mitarbeiter

)
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Sehr geehirter Gast,

wir freuen uns, dass Sie Gast in unserem Restaurant sind,
wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und ,Guten Appetit”.

Wir sind iiberzeugt, dass Sie sich in unserem Hause wohl fiihlen.

Sollten Sie Sonderwiinsche haben,
sagen Sie es bitte meinen Mitarbeitern oder mir.

Gern gestehen wir ein, dass wir alle,

vom Chef bis zum Auszubildenden,

mit Schwdchen behaftet sind. Wir mochten Sie bitten, es uns
umgehend zu sagen, wenn Ihnen etwas nicht gefalls.

Unser Haus hat aufler den 4 getrennten Bundeskegelbahnen
noch weitere 7 verschiedene grofie und Rleine Clubriume
und einen Saal fiir bis zu 100 Personen,
die fiir Familien- und Geschdftsfeiern aller Art gerne genutzt werden.
Bitte lassen Sie sich die RagumlichReiten einmal zeigen.

Wir beraten Sie gern bei der Durchfiihrung Ihrer FestlichReiten.
Betrachten Sie auch die dafiir vorgesehenen speziellen MeniiRarten,
sowie unsere Vorschldge fiir warme und Ralte Biifetts.
Wiinschen Sie ein Souvenir von unserem Haus,
dann erhalten Sie am Biifett einen extra fiir uns
hergestellten Porzellanteller zum SelbstRostenpreis.

Haben Sie einen_Augenblick Zeit zum Verweilen,
dann sollten Sie unseren_Aussichtsfelsen, genannt ,die Kfippe“ besuchen,
von dem Sie einen herrlichen Blick ins Wesertal,
iiber Holzminden und die umliegenden Ortschaften haben.
Gerne zeigen wir [hnen den Weg — es sind nur ca. 2 Gehminuten.
Der im Cafeé- und Biergarten stehende Grill
stehit Ihnen Rostenlos zur Verfiigung.

@e(senke((et

frither genannt ,Millionenlust“ — erdffnet 12.6.1848

>>> in Ruhe genieflen <<<






Name Vorname Datum

Raum Beginn Ende der Veran.
Anla wann Personen
Mentikarten Servietten weil} — griin - gelb Musiker
Blumen Kerzen Stuhlhussen Tafelform

Empfang: Sekt — Orangensaft - Sherry

Uhrzeit

Suppe

Biiffet / Bankette

Preis pro Pers bei Teilnehmern

Dessert

Weine

Café - Kuchen

Abendessen

Getrianke




